
肴トさかな
つじすま
「海鮮丼御膳」

「しいたけの甘辛フライ丼」

1,850円（税抜）

「チャーシュー丼」（夜）1,300円（税抜）
（昼）900円（税抜）

900円（税込）

その日とれた新鮮な肉厚の鮮魚が味わえる海鮮丼。山芋、
温泉卵も一緒に混ぜて、だし醤油・ごま醤油の2種をお好み
でかけてどうぞ!!丼の中はトロトロで、旨みが口いっぱいに
広がります。料理歴20年以上の店主の技を堪能できます。
毎日行列ができる大川の人気店です。

の
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の陽より子

椎茸一筋90年の「武久」が営む飲食店。甘辛く含め
煮したプリプリ肉厚のしいたけのフライは、椎茸の
美味しさを堪能できる感動的な逸品！！野菜、温泉卵、
胡麻油のタレと一緒にどうぞ!身体も喜ぶ丼です。
筑後市大字長浜1529
営：10:00～18:00（ランチタイム 月～金曜 11:00～14:00）
休：日曜 shitakeya_hiyoriko

 TEL.0120-234-015

大川市榎津638-2
TEL.0944-88-9083

tsujisuma

営：11:30～14:30（OS13:30）
    17:30～21:30（OS21:00）
休：水曜

上海酒家

老舗本格中国料理店からの新
メニュー!!厚切りの自家製豚肉チャー
シューがたっぷり乗ったチャーシュー丼は、
甘辛いタレと海苔の相性もGOOD。脂身
が少なく、さっぱりしているので食べやすい
逸品です。スープ付き。

shanhaishuka

営：11:30～14:30
　 17:00～21:00
休：水曜

久留米市六ツ門町2-16 第5泉屋ビル6F
TEL.0942-39-8139

中国料理 

丼
どんぶりな気分。

キ
リ
ト
リ 久留米市新合川1丁目6-30

TEL.0942-41-1230　　
営：10:00～翌3:00
休：12月31日、1月1日　
料金：1室60分2,400円～
駐：あり
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いづみ乃湯

SECOND  読者特典

ご入浴300円割引券
この広告を切り取って、券売機にて入浴
チケットをご購入後受付カウンターにご提出
下さい。300円をキャッシュバックします。
※1回につき1枚ご利用いただけます
※他のサービスとの併用は出来ません

（有効期限：2025年10月末日まで）

20室の露天風呂付家族風呂で温泉三昧
「いづみ乃湯」は、身近で天然・源泉かけ流しの温泉が堪能
できる街中の温泉として地域や遠方のお客様から愛され続け
ています。全20室の露天風呂付家族風呂には、石風呂、木
風呂、陶器風呂など個性溢れるお風呂があり、内湯、露天、
足湯まで合わせるとなんと全43種類のお風呂があります。源
泉ph9.9で、泉質は美肌効果があるとされるアルカリ性単純
硫黄泉。とろとろのお湯は、身体の芯まであったまりますよ！！

ラメールのスタッフともちゃん。顔は怖いが心は優しい。
以前忙しい日に氷が足りなくてコンビニに走ってもらった。あたし
が行く時は1.2kg入りの氷を片手に4個ずつ（合計8袋）が持てる
MAX。「持てるだけ買ってきて!」と言った。男だし10袋くらい
買って来てくれるかなと思っていたら22袋買って来た。
エ「買い過ぎやろ。常識的にわかるやろ!」
と「だって。えりちん持てるだけって。」
むしろ褒められるだろうくらい思っていたともちゃんにとっては
衝撃的な出来事だったようだ。
その後スナック菓子が足りなかった日にスーパーに走って
もらったら、前回怒られた反省を活かして10袋しか買って来な
かった。
エ「少ねーよ!お菓子なんて軽いのに!もっと買って来てよ!」
先日もお菓子を買って来てと頼んだのだけど、
と「30袋にしようか40袋にしようかすごく悩んだけど、30袋に
した。やっぱり40袋だったかな？」と言う。
エ「そんなしょうもないことで気を揉んでんじゃねーよ!デリ
ケートか!」
どっちみち怒られた。
長年昼間の仕事をしながらもちょくちょくバイトに入ってくれる。
理不尽な目に遭っているのにやめないのが奇跡。

BAR La Mer（ラ・メール）  

久留米市通町7-1-2階／TEL.090-7114-8787
営：12:00～翌2:00／休：なし

ボスエリ日記
店主 
田中 英里

／iPhone 即日修理屋さん 久留米店

検索iPhone 即日修理 久留米市

うんこのお供
vol.32

lamer1999.8.20

BAR La Mer

先月号では25周年の記事を読んでくださりありがとうござい
ました。多数のコメントや反響いただき、改めて25年の
重みを実感しております。苦しくも23年で久留米の地を
去りましたが、今後、社員さんも久留米出身なのと、子供
たちにバトンタッチする際に久留米の地に再びお店を
開けることを夢見ています。
今まで数回にわたって２５年前からの事を振り返ってきま

したが、今回から数回は箸休めとしてちょっと違ったエピ
ソードを紹介します。このように、セカンドさんで過去や
未来を分かち合っていくと、不思議といろんなご縁が
舞い込んできます。私は常々、社員さんや子供たちに
「ニコニコして近づいてくる人と、ニヤニヤして近づいて
くる人を見抜きなさい」と伝えています。概ね自分が本当
にピンチな時にその両人が見分けられない時が来ます。
そんな時は「一緒に飯食ったらいい」と私の実体験から
伝えています。
来月号は今まで私にニヤニヤして近づいてきた人達を
すこーしだけご紹介しますね。
ちなみに、直近でニコニコして近づいてきた人の中に
過去にバンコクで一緒に仕事した仲間がいます。また来年
一緒にやるかもしれません。今年55歳になりますが、
可能性はまだまだ無限大です。日々 ワクワクしてればワク
ワクした仲間が集まってきます。それでは今月はこの辺で。

モヒカンらーめん味壱家
店主 於保 貴久

モヒカンらーめん 味壱家（キッチンカー）
〔博多オフィス〕TEL.092-409-0039

モヒカンらーめんの
作り方

mohikan_rr
★出店依頼は担当おぼ まで

obokky01@gmail.com ／090-8222-2005

vol.9「モヒカンワクワク
   カンパニー！」

日々雑感

訪問診療・マウスピース矯正
土曜午後診療 行っています

こちらからもご覧いただけます

HP 公式LINE
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